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A falta de uma associacéo entre os escores e as medidas de QI do Tetris sugere que essa
relacdo ndo € mediada por habilidades gerais de fluidos e que ha algo muito especifico
obre as demandas cognitivas comuns das tarefas visuoespaciais da WM e do tetrise.
acao seletiva entre o jogo do jogo de Tetrics... - NCBI ncbi.nlm.nih : pmc. artigos ;

A

natureza em a quina esta acumulada que as pecas do quebra-cabeca caem e devem ser
manipuladas no jogo é

rapéutica. Jogar Tetris pode elevar o nivel de a quina esta acumulada salude mental:
psicoterapeuta nypost

a quina esta acumulada :betnacional png

A atividade de um cambista consiste em a quina esta acumulada comprar e vender moedas
estrangeiras no nome dos clientes ou empresas, lucrando com a diferenga entre o preco da
compraeo pregosde venda - também conhecida como spread. Além disso que alguns cambioistas
podem cobrar taxasou comissoes pelos servigos prestados”.

O lucro de um cambista pode variar muito dependendo dos diversos fatores, como o volume das
operacOes realizadas e os tipode moedas negociadas. a volatilidade desses mercados
cambioiais; Ea eficiéncia nas suas operagao”.

Alguns cambistas podem operar com margens razoavelmente baixas, de alguns poucos pontos
percentuais. enquanto outros pode buscar lucros maiores e estratégias mais arriscadas”. Além
disso: o lucro da um cambioista é ser impactado por eventos geopoliticos ou econémicos que
possam influenciar no valor das moedas negociaadas;

Em resumo, o lucro de um cambista dependera da uma combinacao dos fatores. tais como:
volume e tipo das operac¢des em a quina estd acumulada as condi¢6es do mercado; a habilidade
no préprio cambionte para identificar oportunidades ou gerenciar riscos”.

46199110) - Trade Finance Global tradesfinanciaglobal : produtos de dados das outras
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Chungdam: una nueva experiencia de barbacoa coreana en
Londres

Chungdam, ubicado en 35-36 Greek St, London W1D 5DL. Reservas a traves de WhatsApp:
07548 925 636, {nn}. Entrantes y acompafiamientos £7.50 — £18.50; platos de barbacoa £13.50 —
£68; arroz y fideos £14.50 — £16.50; postre £38. Vinos desde £35 por botella.

A veces resulta extrafio cuando lo que alguna vez fue familiar se vuelve ajeno; cuando te mudas,
por ejemplo, y lo que era tuyo de repente pertenece a alguien mas. Después de que mis padres
fallecieran, vendimos la casa familiar en el noroeste de Londres y los nuevos propietarios cortaron
el magnifico castafio de Indias de la entrada, el gran arbol cuya copa habia abarcado mi infancia.
También pavimentaron el césped para crear mas espacio de estacionamiento. Quise enojarme,
pero supe que ya no era mio para enojarme. Debia reservar la ira para atrocidades mas
merecedoras. Mas tarde, me dijeron que esta casa, en la que habia pasado una adolescencia
ruidosa y empapada de vodka, ahora era el hogar de monjes budistas y sus cuidadores. La casa
se habia ido con alguien mas. Probablemente estaba sin alcohol.

Senti el mismo desaliento sobre el edificio en la esquina de Greek y Romilly Streets en el Soho
de Londres. Una vez fue el hogar de Y Ming, un restaurante chino del que he escrito en
posiblemente detalles exasperantes. Era un cliente habitual alli y, durante muchos afios, a
menudo ni siquiera necesitaba abrir la puerta para ingresar. Me veian venir y la abrian para mi.
Era mi lugar. A fines de 2024, cerr6 vy lloré la gran mordida que se habia quitado de mi
psicogeografia de la ciudad. Eventualmente, noté que la fachada de jade verde habia sido
pintada de crema palida. El edificio estaba avanzando con su vida. Tenia que seguir adelante,
también.

Una nueva experiencia en Chungdam

En abril, abri6 como un restaurante de barbacoa coreana llamado Chungdam, después del distrito
Cheongdam-dong de Sell, supuestamente famoso por sus restaurantes y bares. Obviamente, lo
consideré muerto para mi. Pero luego miré el menu. Algo sobre su elegante tipo serif, y la
concision de la oferta, me atraia. Experiencias previas de barbacoa coreana, el ritual detallado de
asar fragmentos de animal para ti en la mesa, me han llevado a considerarlo un asunto ruidoso,
con codos sobre la mesa. Siempre esta impulsado por una corriente subyacente de ansiedad de
gue, como un novato en el foxtrot o la recreacion de la guerra civil, no lo estés haciendo bien. No
hace mucho, revisé Jinseon en Coventry vy alli usaban carbones reales que escupian y
chisporroteaban que dejaban tu cabello oliendo a tu cena. Disfruté eso, pero Chungdam promete
algo muy diferente. Y cumple con esa promesa.

'Nublan el aire sobre nuestra mesa con una intensa sazon': costilla corta.

Si puedes entrar, eso es. La puerta, que una vez estuvo abierta para mi, ahora est4, como una
joyeria de Bond Street, cerrada con llave. Quizas perciban mi desconcierto, porque se abre
rapidamente. La politica tiene sentido de inmediato. Siempre ha sido un espacio ajustado y, con
el personal moviéndose rdpidamente para atender a las parrillas, realmente no hay mucho
espacio para que los hombres con barbas como yo andemos por ahi. Una puerta cerrada,
combinada con una clientela casi por completo asiatica que claramente sabe lo que esta
haciendo, puede resultar un poco intimidante. Una vez dentro, deja de serlo. De manera tranquila
y solicita, el personal te hace saber que estdn encantados de que hayas venido.

'‘Aromatico y delicado’: kimchi.
Asi que prendamos el plato eléctrico incrustado y vayamos directamente al plato principal. La
lista de cortes para la barbacoa incluye filete y costilla wagyu, el Versace de la camara frigorifica



a precios igualmente llamativos. Esta ahi para impresionarse a uno mismo. Estos pueden ser
ignorados. Tenemos una porcién de finas, rebanadas de hombro de cerdo ibérico con
marmoleado de grasa por £18.50, que chisporrotean y se enroscan en la plancha. El suelo antes
alfombrado ahora es un azulejo crema que combina con las paredes de oatmeal, porque la
alfombra se volveria pegajosa con el tiempo a causa del humo flotante. Tenemos pastas saladas
y dulces de ajo y chile con las que untar el cerdo, y lechuga crujiente para envolverlos. Lo mejor
de todo, tenemos a nuestro mesero, quien se para discretamente a nuestro lado por unos
minutos, haciendo gestos precisos y controlados, hasta que concluye que todo esta como debe
estar. Lo que podria haber sido una fuente de ansiedad ahora simplemente se ha convertido en
la cena. Apretados, pufios palidos de enoki y gruesas hojas de repollo chino cremoso se agregan
a la parrilla donde se tuestan y caramelizan.

Tenemos trozos sin hueso, sin piel de muslo de pollo salado, que toman un rapido carbény finas
rebanadas de costilla de res marinada en soja. Estos nublan el aire sobre nuestra mesa con una
intensa sazon. Vivo para las nubes de sabor sobre mi mesa. Obviamente, esto es enorme
diversion, pero a diferencia de experiencias previas de barbacoa coreana, también es de bajo
mantenimiento, excepto por los palillos de metal resbaladizos, que desafian nuestra destreza. Lo
logramos al final.

'‘Como si hubiera entrado en una noche de viernes en el quiosco': bistec Jeon.

Todo esto viene ricamente acompanado. Su kimchi logra ser tanto picante como delicado, las
rebanadas de col roja manchadas de carmin colapsadas unas sobre otras como las paginas
abultadas de algun directorio telefénico humedo. Hay un plato de sus propios encurtidos
crujientes, que incluyen esparragos y tallos elasticos de bok choy, de pie. Tenemos una ensalada
robusta de radicchio, cebollas de primavera y rabanos, con batoncitos perlados de calamar. A un
lado hay una salsa de chile oscuro y profundo gochujang, el regalo fermentado, profundo en
chile, de Corea al mundo. Tenemos una ensalada de cebollas tiernas, cortadas en juliana,
rebozadas y luego friendas. Llega un arroz tibio en un tazén caliente con la promesa soleada de
un huevo crudo y filetes de res marinados, todo lo cual se cocina contra el tazdn caliente mientras
se mezcla para nosotros.

Chungdam se promociona a si mismo como una version refinada de los bulliciosos lugares de
parrilla de mesa que se encuentran a lo largo de Shaftesbury Avenue, y esta
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